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Voici des noms d’animaux qui s’appliquent aux 

expressions ci-dessous. 

A vous de reconstituer le texte. 
 

Crocodile, chat, biche, poisson, lièvre, grue, bœuf, lapin, coq, souris, cheval, phoque, agneau, 
canard, pigeon, mouche, singe, bourdon, caille, baleine, mule, chèvre, taupe, vers, carpe, chien, 

bécasse, limande, gardon 
 
 

Que vous soyez fier comme un ………., fort comme un ………. têtu comme une ………., malin 
comme un ………. ou fine ………., vous êtes un jour ou l’autre devenu ………. pour une ………. aux 
yeux de ……….. 

Vous arrivez frais comme un ………. à votre premier rendez-vous. Et là, pas un ……….! Vous 
faites le pied de ………. vous demandant si cette ………. vous pose réellement un ……….. 

Elle vous traite comme un ………. ? Mais non, elle arrive.  
« Bon dix minutes de retard, il n’y a pas de quoi casser trois pattes à un ………. ». Sauf que 

la fameuse ………. est plate comme une ………., myope comme une ………. 
Elle souffle comme un ………. et rit comme une ………... Vous restez muet comme une 

……….. 
Elle essaie bien de vous tirer les ………. du nez, mais vous noyer le ……….. Vous avez le 

………., une envie de verser des larmes de crocodile………... Vous finissez par vous inventer une 
fièvre de ………. qui vous permettra de filer comme un ……….. 

Vous avez beau être doux comme un ………., faut pas vous prendre pour un ………. ! 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Recette des Cookies de  

 « Jean-Marc C » 
 

Préparation 

Temps total : 25mn 

Préparation : 15mn 

Cuisson : 10mn 

Ingrédients 

150gr de farine 

85gr de sucre 

1 œuf 

1 cuillère à café de levure 

80gr de beurre 

100gr de chocolat 

1 sachet de sucre vanillé 

 

Détailler le chocolat en pépites. 

Préchauffer le four à 180°C (thermostat 6). 

Dans un saladier, mettre 75gr de beurre, le sucre, l’œuf entier, la vanille et 

mélanger le tout. 

Ajouter petit à petit la farine mélangée à la levure, le sel et le chocolat. 

Beurrer une plaque allant au four et former les cookies sur la plaque. 

Pour former les cookies, utiliser 2 cuillères à soupe et faire des petits tas 

espacés les uns des autres. 

Enfourner pour 10 minutes de cuisson.      
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Réponses du livret N°1 

 

Sudoku des couleurs 
 

 
 

        

 
 

        

 
 

        

 
 

        

 
 

        

 
 

        

 
 

        

 
 

        

 
 

        

 


